
Menu la terrazza 
 

12.00 – 16.00 

 

 

 

ANTIPASTI 
 
Insalata verde / Grüner Salat 11 

 

Insalata “Casa Berno“ con soncino, uovo, speck  

e dressing al sesamo 19 

“Casa Berno” Salat mit Nüsslisalat, Ei, Speck  

und Sesamdressing 

con gambero Black Tiger / mit Riesenkrevette 31 

 

Insalata Caesar vegetariana con erba cipollina, parmigiano 23 

e crostini all’aglio 

Vegetarischer Caesar Salat mit Schnittlauch, Parmesan  

und Knoblauch-Croutons 

con petto di pollo / mit Pouletbrust 33 

 

 

Carpaccio di manzo con mirtilli, castagne e belper knolle 27 

Rinds-Carpaccio mit Preiselbeeren, Maroni und Belper Knolle 

 

Vitello tonnato con capperi, olive taggiasche e salsa tonnata 29 

Vitello tonnato mit Kapern, Taggiasche Oliven  

und Thunfischsauce 
 

 

 

PASTA 
 

 

Mezzo pacchero con salsa datterini 27 

mozzarella di bufala e basilico  

Mezzo pacchero mit Datteltomatensauce 

Büffelmozzarella und Basilikum 

 

Tagliatelle ai fughi porcini con jus di manzo al rosmarino 29 

Steinpilz-Tagliatelle mit Rinderjus an Rosmarin 

 

Spaghetti “Armando” con salsa bolognese 31 

“Armando” Spaghetti mit Sauce Bolognese 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

I NOSTRI HAMBURGER 
 

 
Hamburger” Casa Berno” con bacon, cipolla caramellata 33 

salsa BBQ e patate fritte 

Hamburger “Casa Berno” mit Speck, karamellisierten Zwiebeln 

BBQ Sauce und Pommes frites 

Extra taleggio 36 

 

 

Hamburger di pollo impanato con coleslaw, salsa agrodolce 35 

e patate fritte 

Panierter Poulet-Hamburger mit Coleslaw-Salat  

süss-saurer Sauce und Pommes frites 

 

 

PINSA  
 

Margherita 

con pomodoro datterino, mozzarella e origano 27 

mit Datteltomaten, Mozzarella und Oregano 
 

 

Vegetariana  

con pomodoro datterino, cipolla caramellata e verdure grigliate 25 

mit Datteltomaten, karamellisierten Zwiebeln und grilliertem Gemüse 

 

 

LA TERRAZZA – RASSEGNA  

 
Risotto ai funghi porcini con marsala e buscion di capra ticinese 29 

Steinpilz-Risotto mit Marsala und Tessiner Ziegen-Büscion 

 

 
Sella di capriolo con castagne, cavolo rosso 63 per persona 

spätzli e salsa ai mirtilli rossi (min. 2 persone) 

Rehrücken mit Maroni, Rotkraut, Spätzli und Preiselbeer-Sauce 

 

 

 

 

 

 

 

 



In presenza di allergie e / o intolleranze informi il nostro personale di servizio 
Wenn Sie Allergien und/oder Unverträglichkeiten haben, informieren Sie bitte unser 
Servicepersonal. 

 

 

 

 

 

 

 

 

PIATTI PRINCIPALI 
 

 

Scaloppina di vitello impanata con patate fritte 49 

marmellata di mirtilli rossi e limone 

Paniertes Kalbsschnitzel mit Pommes Frites 

Preiselbeermarmelade und Zitrone 
 

Fritto misto di lago con salsa aioli, lime e patate fritte 47 

Frittierter Seefisch mit Knoblauchsauce, Limette und Pommes Frites 

 

Tagliata di manzo ai funghi con polenta bramata e jus al pepe 51 

Rinds-Tagliata mit Pilzen, “Bramata-Polenta” und Pfefferjus 
 

 

DESSERT 
 
Tiramisu al caffè con crema al mascarpone e cacao 13 

Kaffee-Tiramisu mit Mascarponecreme und Kakao 

 

Panna cotta all’uva americana con nocciola e caramello 13 

Panna cotta von amerikanischen Trauben mit Haselnüssen und 

Karamell 

 

Creme brulee alla vaniglia del madagascar con arancia 13 

Gebrannte Vanillecreme mit Orange 

 

Gelato a pallina 4 

Kugel Glace 

 


