
 
tutti in prezzi in CHF incluso IVA 

Menu terrazza 
 

 

DA CONDIVIDERE – per 2 persone 
 

Tagliere Ticinese con prosciutto crudo “Pioradoro” 21 

salame e formaggio 

Tessiner Tagliere mit “Pioradoro” Rohschinken, Salami und Käse 

 

Avocado chili - poppers con salsa piccante 23 

Avocado Chili - Poppers mit pikanter Sauce 

 

Bruschette Valle Maggia con pomodori Ticinesi  25 

e mozzarella di bufala 

Valle Maggia Bruschette mit Tessiner Tomaten und Büffel-Mozzarella 

 

Acciughe del cantabrico  29 

servito con pane tostato e burro 

Cantabrico Sardellen serviert mit Toastbrot und Butter 

 

 

 

 

LE NOSTRE PINSE 
 

Margherita 

Pomodoro datterino, mozzarella e origano 23 

Dattel-Tomaten, Mozzarella und Oregano 

 

Vegetariana 

Pomodoro, cipolla caramellata e verdure grigliate 25 

Tomaten, karamellisierte Zwiebeln und gegrilltes Gemüse 

 

Casa Berno 

Pomodoro, mozzarella, prosciutto curdo “Pioradoro” e rucola 27 

Tomaten, Mozzarella, “Pioradoro” Rohschinken und Rucola 

 

 

PIATTI FREDDI 
 

Insalatina verde / kleiner grüner Salat 9 

 

Insalatina mista / kleiner gemischter Salat 11 

 

Insalata Casa Berno con pomodori datterini, cetrioli e avocado  23 

Casa Berno Salat mit Dattel-Tomaten, Gurken und Avocado 

 

Insalata di polipo alla mediterranea con olive e basilico        25 

Mediterraner Oktopus-Salat mit Oliven und Basilikum 

 

Insalata “Caesar” con petto di pollo grigliato, crostini all’aglio 29 
e parmigiano 

Caesar-Salat mit gegrillter Pouletbrust, Knoblauch-Croûtons und Parmesan 

 



 
tutti in prezzi in CHF incluso IVA 

 

 

 

 

PASTE 
 

Spaghetti con salsa datterino, mozzarella di bufala e basilico 25 

Spaghetti mit Dattel-Tomatensauce, Büffel-Mozzarella und Basilikum 

 

Spaghetti con salsa bolognese 27 

Spaghetti Bolognese 

 

 

SPECIALITA DELLA CASA 
 

Scaloppina di vitello impanata con patate fritte, mirtilli rossi e limone 47 

Paniertes Kalbsschnitzel mit Pommes Frites, Preiselbeeren und Zitrone 

 

 

SPECIALITA DEL TICINO ALLA GIRGLIA 
 

CARNE / FLEISCH 
 

L’Hotel Casa Berno ha selezionato tagli di carne del territorio  

da fornitori ticinesi 

Das Hotel Casa Berno hat einheimisches Fleisch  

von Tessiner Lieferanten ausgewählt 

 

Costoletta di maiale / Schweinekotelette 41 

Rib Eye 200g 47 

Costata di manzo 500g / Rippenstück vom Rind 500g 57 

 

Tutte le carne sono accompagnate da verdure grigliate 

Alle Fleischsorten werden mit gegrilltem Gemüse serviert 

 

 

PESCE / FISCH 
 

Selezione di pesce del Lago Maggiore pescato dal nostro fornitore locale 

Lago Maggiore Fisch-Selektion gefangen von unserem einheimischen 

Fischhändler 

 

Coregone / Felchen 41 

Lucioperca / Zander 42 

 

Tutte i pesci sono grigliati senza ossa e serviti con asparagi primaverili 

e limone grigliato 

Alle Fischfilets werden mit Frühlings-Spargel und grillierter Zitrone serviert 

 

 

CONTORNI 7 

 

Asparagi / Spargel 

Patate al forno / Ofenkartoffeln 

Verdure grigliate / Gegrilltes Gemüse 



 
tutti in prezzi in CHF incluso IVA 

Patate fritte / Pommes Frites 

 

I NOSTRI DOLCI 
 
Strudel di mele con cannella e miele 13 

Apfelstrudel mit Zimt und Honig 

 

Tiramisù classico 13 

Klassisches Tiramisu 

 

Creme brûlé alla vaniglia 13 

Gebrannte Vanillecreme 

 

Torta del giorno 7 

Torte des Tages 

 

Gelato a pallina   5 

Kugel Glace 

 

 

 

 

PROVENIENZA 
 
Coregone / Felchen = CH 

Lucioperca / Zander = CH 

Petti di pollo / Pouletbrust = CH / IT / FR 

Manzo / Rind = CH 

Vitello / Kalb = CH + IT 

Maiale / Schwein = CH 

Polipo / Oktopus = MA 

Acciughe / Sardellen = IT / ES 


